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VORWERCK Men

52,00 Euro/netto

65,00 Euro/netto

79,00 Euro/netto
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Vorwerck's Tomaten Lotus - The Legend
Schaum von Tomatenessenz mit Spalten von Rotweinschalotten,
Basilikum auf Carpaccio von der Montserrat Tomate und Pesto

ST
Ode an den Frihling

Samtsuppchen von Kohlrabei mit Kohlrabi-Ring,
Krauter-Crostini und Rote-Bete-Chips
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> klassische Auswahl

vegane Auswabhl <

Kalbssteak mit Zwiebelkruste Gebackene Siilkartoffel (vegetarisch)
auf Balsamico-Portwein-Jus mit pikantem gefillt mit Graupen-Risotto und Azuki-
Gemusejulienne und Rosmarin-Kartoffeln Bohnen an lila Kartoffelpiiree
Gebratenes Havelzander Filet Gediinstete Rote Bete
auf Limetten WeiBweinsauce mit orientalischem mit Kartoffelgratin, Blumenkohl-
Lauch-Mango-Gemiise dazu Kanarische Samtpiiree, Mandelbutter und
Salzkartoffeln frischen Meerrettich
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Quartett vom Spanischen Kase Timbale von Couscous
mit Walnlissen, Weintrauben und Feigensenf griechischer Art

an Wildkrauter-Salat mit Niissen
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Vorwerck's Cheesecake Chia-Vanille-Pudding
karamellisiert mit warmen Waldbeeren mit warmen Waldbeeren

VORWERCK Ment



CHEF'S Men
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Mit Honig gebackener Ziegenkase Mit Ahornsirup gebackener Tofu
auf Oliven-Crostini mit Rosmarin auf Oliven-Crostini mit Rosmarin
gerauchert an Wildkrauter-Salat gerauchert an Wildkrauter-Salat
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Sanddorn-Sippchen Ode an den Friihling
mit Jacobsmuscheln Samtsuppchen von Kohlrabi mit Kohlrabi-Ring,
Krauter-Crostini und Rote-Bete-Chips
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> klassische Auswahl

vegane Auswahl <

Gratiniertes Seeteufel Filet Roulade von Kartoffelrosti
mit Zwiebelkruste mit pochiertem Gemiise gefullt
auf SafransoBe mit mariniertem Algen-Griinkohl- und auf Tomaten-Bohnen-Ragout

Salat und Kartoffel-Zitronen-Terrine

Lammkarree mit pikantem Gemiisebouquet
mit Rosmarin Kartoffeln

Gratiniertes Kalbssteak mit Zwiebelkruste
auf Balsamico-Portwein-Jus mit pikantem
Gemtusejulienne und Rosmarin-Kartoffeln
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Quartett vom Spanischen Kase Gediinstete Rote Bete
mit Walnuissen, Weintrauben und Feigensenf mit Blumenkohl-Samtpliree
= [BS5EIT
Klassische Creme Brilée Leichtes Zitronensorbet

mit Apfel-Rhabarber-Kompott mit Champagner aufgegossen




